SABOR & SABER

Tour com Experiéncias
Espirito Santo do Pinhal - SP

Explorar a culinaria e os prazeres da mesa sempre esteve associado a
momentos de lazer e a viagens, porém o conceito deste tour foi concebido
para abranger atividades além do prato “SABOR & SABER".

As atividades trarao o conhecimento e valorizam a relacao entre a comida e
sociedade - comida e bebida como meio de conexao entre as pessoas, os
lugares e o tempo, apresentadas de tal maneira que valorizam a historia, a

cultura e o meio ambiente da regiao.

Visitaremos 2 Projetos basicos na Regiado:

v' FAZENDA KAYNA - atividades de produc&o agropecuaria de maneira

sust,entével
v VINICULA GUASPARI - Como se reinventaram e transformaram o

potencial de uma regiao.

Além das visitas teremos também rodas conversas do grupo e aprendizados
e conhecer a gastronomia da regiao.



UM POUCO DA HISTORIA

Espirito Santo do Pinhal - SP foi fundada em 1849, apds disputas por terras
com tiroteios e ameacas entre os envolvidos, por Romualdo de Sousa Brito,
natural de Santa Cruz das Palmeiras. As terras dessa cidade pertenciam a
Fazenda do Pinhal, antiga Sesmaria. Tratava-se de uma enorme fazenda
dominada pela arvore araucaria, nascentes e florestas exuberantes.

Em meio ao complexo da Mantiqueira, Espirito Santo do Pinhal é circundado
por uma paisagem surpreendente e por aguas minerais de altissima
qualidade. Com cerca de 43 mil habitantes, possui um dos melhores climas e
indices de desenvolvimento humano do pais.

O simbolo maior, o Café, é e sempre sera, a sua maior riqueza. Traduz a
formacao cultura Pinhalense. A cidade é mundialmente conhecida pela
altissima qualidade do Café Arabica onde é produzido e beneficiado.

Recentemente a cidade vem sendo conhecida pela producao de vinho a
Vinicula Guaspari produz vinhos de altissima qualidade e premiados.



Fazenda Kayna
Kayna tem origem no tupi guarani e significa “morador do mato”
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ALIMENTOS PRODUZIDOS EM PERFEITA
HARMONIA ENTRE O HOMEM E ATERRA

Seu proprietario Jefferson Adorno conduz a pequena Fazenda, com area de 123
hectares localizados aos pés da Serra da Mantiqueira paulista no municipio de
Santo Anténio do Jardim/SP - Brasil, a 190 km da capital. Produzimos todos os
produtos com a nossa marca KAYNA, como o Café Especial, o Fuba de Milho
moido em moinho de pedra e o Mel.

MISSAO

Desempenhar atividades de producao agropecuaria de maneira sustentavel,
produzindo alimentos seguros em um ambiente de trabalho saudavel e com a
terra cumprindo sua funcao social.

FUBA DE MOINHO DE PEDRA CAFE ESPECIAL MEL SILVESTRE
Sementes nao transgénicas B ebida emgi&:ilggggSCA) A\ abelhas vivem nas matas
Cultivado sgm inseticidas e f‘j”g'c'das Gréos selecionados mecanicamente por cor, nativas da fazenda.
Sele¢do manual dos grdos densidade e tamanho
Graos secos ao sol SSelecdo manual apés a torra

Moido em moinho de pedra de 1955 SSecagem natural



Uma identidade visual que homenageia a origem da vinicola: a familia.
O sobrenome da mde recebe o realce da tipografia, enquanto o icone
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A Vinicola Guaspari traduz a paixao e o espirito
empreendedor de uma familia que se dedicou a
transformar uma antiga fazenda de café em uma bela e \ ; " ;

instigante vinicola..

Em 2006, foram plantadas as primeiras videiras. Eram mudas de diversas variedades
francesas, escolhidas em virtude das caracteristicas do terroir da regido. Dois anos
apos o primeiro plantio, a vinicola foi construida. O primeiro vinho foi produzido em
2008, de maneira artesanal. Foram apenas 30 garrafas, que reforcaram o potencial
do projeto. Gradualmente a area de plantio foi ampliada, chegando hoje a 50
hectares de vinhedos proprios a partir dos quais todo o vinho é produzido.

Uma das grandes inovacdes do projeto da Guaspari é a transferéncia da safra para o
inverno, quando o clima -- amplitude térmica, insolacao e auséncia de chuvas -- € o
ideal, semelhante ao das grandes regides vinicolas do mundo.

As caracteristicas da regiao foram registradas como favoraveis a viticultura ja no
inicio do século XIX pelo botanico francés Auguste de Saint-Hilaire, quando esteve no
Brasil.

Altitudes entre 1.000 m e 1.300 m, as noites frescas e a 6tima insola¢gao durante o dia
proporcionam uma amplitude térmica entre 10°C e 12°C na época da colheita,
semelhante a das grandes regides produtoras europeias. Soma-se a isso um solo
seco — com boa drenagem — e granitico, o que é especialmente indicado para uvas
destinadas a producao de vinhos de alta qualidade. O resultado € um grande terroir.
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ESG (sigla em inglés para Environmental, Social e Governance) € a nova realidade dos negocios. Representa a métrica que
avalia as operacdes das empresas conforme 0s seus impactos em 3 eixos principais: 0 Meio Ambiente, o Social e a Governanca.

Durante o evento teremos exemplos e conversas nos 3 eixos com a facilitacdao de um consultor.

Agenda 2030

E um apanhado de metas, norteadores e perspectivas definido pela ONU para atingirmos a dignidade e a qualidade de vida
para todos os seres humanos do planeta, sem comprometer o meio ambiente, e, consequentemente, as geracdes futuras.

A Agenda 2030 € universal, indivisivel e integrada. Ela sintetiza as aspiracdes e integra as dimensdes econdmica, social e
ambiental. Seu lema central, Ninguém deixado para tras, baseia-se em cinco principios orientadores 5 Ps:

Pessoas, Planeta, Prosperidade, Paz e Parcerias



